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DO'S

e De materialen zijn dan ook enkel voor eigen gebruik (thuis, in de
klas, ...).

e Ben je enthousiast over het spel? Je mag steeds foto's delen op
sociale media en mij taggen. Ik vind het leuk om te zien hoe jullie
de materialen gebruiken in de klas of thuis.

DON'T

e Je mag deze materialen niet doorgeven/verkopen aan andere
mensen.

Ik steek veel tijd in deze materialen. Als we samen deze afspraken
volgen, kan ik de prijzen laag houden.

Op sociale media kan je volgen aan welke materialen ik werk en welke
thema's ik uitwerk in de klas.
De materialen worden daar ook getoond in foto's en filmpjes.

f6)] jufhanne_

Bij vragen mag je mij ook contacteren via jufhanne.p@gmail.com




Voorbereiding
e Koop de ingrediénten.

e Voorzie de benodigdheden. Voorzie voldoende mesjes en
snijplanken voor alle leerlingen uit je klas.

e Voorzie genoeg recepten voor alle groepjes.

Copyright

De foto's zijn gemaakt door mijn collega, juf Ellen.



!

groentechips

Benodigdheden

mes

Ingredienten

snijplan
Kk

2 rapen 2 wortelen
- @ —
Y
i
2 pastinaken zout  paprika-
poeder

bakplaat

bakpapier

1\
=

7

/

dunschille keukenro
r |

2 zoete 2 aardappelen
aardappele
n
[
knoflook- tijm olijfoli

poeder e



Bereiding

f

3. snijd alle groenten in
stukjes.

Omin 12s

?igtelucht 200 °C

2. zet de oven aan:
hetenlucht op 200" C.

4. dep de groenten droog
met een stukje keukenrol.



0. doe alle groenten in een
grote kom en hussel
onder elkaar.
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7. voeg een scheut olijfolie 8. voeg de kruiden toe:
toe. zout, paprikapoeder, tijm
en knoflookpoeder.




9. meng alles goed onder 10. leg alle groenten mooi
elkaar. naast elkaar op een
bakplaat.

11. plaats de bakplaat 20 a 12. smakelijk eten!
25 minuten in de
voorverwarmde oven.



